
 

 

 

 

日本全国各地の名産品や特色を生かした鍋、味自慢の鍋、
珍しい鍋などを一堂に会して、日本一の鍋自慢合戦を行いま
す。（今年は約３０種類の鍋を予定）参加した皆さんの投票で
鍋将軍、鍋の局を決定します。鍋のほかに各地の地場産品など
の提供や、ステージショー等も行われ、子どもからお年寄りまで、家
族みんなで楽しめるイベントです。 
 
 
 
 
 

肘折温泉の秋の一大イベント。来場者には肘折温泉特製の

原木なめこ汁が振舞われ、約 120 年の伝統を誇る肘折こけし

の即売会も行われます。なめこ箸つまみ競争など、ユニークなア

トラクションも盛りだくさん。紅葉も見ごろで、秋の肘折を丸ごと

味わえます。 

場 所：肘折いでゆ館 
料 金：なめこ汁当日券 350 円 
問合せ：肘折温泉観光案内所 ☎0233-76-2211 

場 所：鶴岡市下名川字落合 
『すまいる』（鶴岡市朝日庁舎となり） 

料 金：（前売券）1,000 円／（当日券）1,200 円 

問合せ：庄内あさひ新そばまつり実行委員会 
（鶴岡市朝日庁舎産業課内）☎0235‐53‐2111 

挽きたて・打ちたて・茹でたての新そばを楽しめるイベントです。
そば打ち体験コーナーや地元の秋の実り満載の産直・特産品
販売コーナーなど、楽しい催しもあります。ぜひ、お越しください。 
 
 
 
 

 

 

   

 置賜 地域 
[飯豊町]  村山 地域 

[天童市] 

グリーン・ツーリズムとは、農山漁村地域において、自然、文化、人々との交流を
楽しむ滞在型の余暇活動です。 例えば、農家レストランでの食事や農家民宿への
宿泊、地元農産物の購入や、収穫・加工体験、農作業体験などのことを言います。 

県 内 イ べ ン ト 情 報 

 庄内 地域 
[鶴岡市（朝日地域）]  最上 地域 

[大蔵村] 

そば打ち、きのこの収穫・植菌、炭
焼きを体験し、収穫物を美味しくい
ただきます。 
 

全国各地の鍋を食べ比べ 
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場 所：山形県源流の森（西置賜郡飯豊町大字須郷６６９−３） 

料 金：500 円 

問合せ：源流の森センター 

☎0238-77-2077／http://www.ymidori.or.jp/genryu/ 

定 員：45 名（各実習 15 名程度）先着順になります。 

対 象：どなたでも参加出来ます。 

持ち物：実習に適した汚れても良い服装。軍手、帽子など。 

申 込：直接源流の森センターまで希望のコースをお電話で申し込み 

下さい。ホームページからもお申込みいただけます。 

11 月 15 日(土) 

9：30～13：30（予定） 

 

・きのこ実習 
木にドリルを使って植菌体験 

 
・蕎麦実習 
そば打ちを体験。出来たお蕎麦
はみんなのお昼御飯です。 

 
・炭焼き実習 
ナラで白炭作りを実習 

12 月 6 日(日) 

11：00～ 
(入場は 10：30～) 

場 所：山形県総合運動公園（べにばなスポーツパーク） 
ＮＤソフトスタジアム前 

料 金：入場料無料 （１杯 300 円～ なくなり次第終了） 

問合せ：天童商工会議所 青年部 ☎023-654-3511 

↑前回の鍋将軍 

「もち天ぞう煮」 

特製なめこ汁ときれいな 
紅葉で、肘折の秋を満喫！ 

11 月 11 日(火) 

10：00～13：30 

11 月 9 日(日) 

11：00～14：00 

http://www.ymidori.or.jp/genryu/


 

 

 

 

 

〒990-2473 山形市松栄一丁目 7 番 48 号 山形県土地改良会館別館内 山形県グリーン・ツーリズム推進協議会 

TEL：023(647)8351  FAX：023(647)8352 http://gt-yamagata.com E-mail:gt-yamagata@festa.ocn.ne.jp 
発行元 

交 流 広 場 
やまがた的グリーン・ツーリズムのマスコットトコちゃんトコ。 

ここでは山形県グリーン・ツーリズム推進協議会の会員さんを紹介するトコ～！ 

・住 所    山形県最上郡真室川町大字川ノ内 2537 

・電話（携帯） 0233-62-2872（090-7935-8313） 

・メール    eiko.sato.0101@gmail.com 

農家民宿 果菜里庵 

      

（真室川町） 

山形県グリーン・ツーリズム推進協議会では、県内各
地のグリーン・ツーリズム推進組織と連携し、グリー
ン・ツーリズム体験への参加を誘導するスタンプラリ
ーを、「山形日和。」山形デスティネーションキャンペ
ーンと同時期に山形県全域で展開することで、本県グ
リーン・ツーリズムのより一層の普及と誘客拡大を図
りました。 
 
ご協賛いただいた 76 のグリーン・ツーリズム推進組
織のうち、いずれか 3 施設を周遊した方を対象とする
県産品のプレゼントには、680 名からの応募がありま
した。応募はがきのアンケートには、「健康的に生活で
きるのは、農家の方たちが丹精込めて育ててくれた食
物を頂けるからです。」、「これからもがんばって美味し
いものを作ってください。」といった農家の皆様への 

農～んびりやまがたスタンプラリーへのご参加ありがとうございました 

・住 所   山形県米沢市六郷町桐原 176 

・電話／FAX 0238(37)4481／0238(37)5184 

・H  P   http://www3.omn.ne.jp/~furuyama/ 

（米沢市） 古山きのこ園 
国産広葉樹のおが粉と栄養体を使い、家族４人とパート
さんでなめこを作っています。1 年間続く収穫作業は、
ハサミによる手切りです。収穫したなめこはサイズによ
って「プチなめこ」・「つぼみなめこ」・「ひらきなめこ」
に分けて出荷します。一番人気はひらきなめこです。 
 
赤湯温泉観光朝市、愛宕朝市、おしょうしな市 

てっぽう町青空市場、毘沙門朝市、駅西旬の朝市 

見学無料です 

ご希望の方は 

Ｈ Ｐから！ 

・プチなめこ 
小指の先くらいの大きさ。しょうが醤油

を垂らすも良、茶碗蒸しの具にも良。 

・つぼみなめこ 
傘の部分が開く手前の大きさ。 

大きめで食べ応えあり。 

・ひらきなめこ 
傘の下にある透明な膜が切れ、完全に開

いたもの。煮物や中華風炒めに。 
上記のイベントや直売所の他、HP でも販売しています！ 

トコちゃんレポート！ 

 
か な り あん 

「60 歳からの生き方」について、以前からよ
く考えていたという佐藤（栄子）さん。所有す
る森の木を用いて建てた自宅を活かし、今年 6
月、果菜里庵を開業しました。「ここを拠点に
して、最上の見どころを巡ってもらえたらと思
います。」 フードコーディネーター・郷土料理
研究家でもある佐藤さんは、「ベジ吉おかめ工
房」として農産物の加工にも取り組んでいま
す。「いずれは加工品の製造・販売で雇用を生
むような場所にしたい」と考えています。 
 
新しくて大きなお家だったトコ！周りには田んぼや畑、森が

広がっていて、すっごく癒されちゃったトコ（＾＾） 

 “うちの野菜は全て、私の母が

丁寧に作っています。“ 

お一人様  

1泊2食付6,000円（税別） 

新規会員（敬称略） 工藤農園（天童市）   ~H26.10.21 現在 会員数 219 随時会員を募集しております~ 

        スタンプ押印数ランキング（プレゼント応募者） 

第１位 よってけポポラ 

（東根市中央東3-7-16） 

 

道の駅いいで  
めざみの里観光物産館 

第 2位 
（飯豊町大字松原1898） 

産直あさひ・グー 第 3位 （鶴岡市下名川字落合183） 

メッセージもありました。このスタンプラリーが、グリーン・ツ
ーリズム、そして“農“への関心を深めるきっかけになることがで
きたなら幸いです。今後も台紙の掲載施設を参考に、農～んびり
やまがたグリーン・ツーリズムしてくださいね！ 


